WIMOR: Sein Beitrag auf die Umwelt 

IN Respekt vor Traditionen 
FROM WIMOR 
"BIO" Innovationen 

STAPPY innovative Stopper für Wein und Schaumwein autostappante und wiederverwendbar. 
 Zu Hause können Sie noch mindestens 500 Mal ohne seine Effizienz wiederverwendet werden. 

Warum "Organic" 

Einige Fakten: 
Ein Kork oder Kunststoff wie Silikon STAPPY Durchschnitt wiegt Gr. 8.5. 
Nach entkorkt die Flasche, Kappe, Silikonkautschuk oder da kann man nicht neu gebohrt, um so Verschließen Sie die Flasche geben Sie eine neue Stufe. 

Die Welt produziert rund 7 Milliarden Flaschen Wein, warf alle Original-Kappen nicht wiederverwendbar sind, werden sie von 59.500.000 Tonnen (Gr.8, 5 x 7 Mrd. Euro) aus Kunststoff, nicht mehr nutzbar sind und kaum abbaubar zu entsorgen. 

Wenn Sie STAPPY, die nicht auf die ursprüngliche GAP zu ersetzen, und wir würden nicht werfen diese Verschwendung von Rohstoffen und die Umweltverschmutzung. 

(Haben die gleiche Berechnung mit der Anzahl der Flaschen in Italien verkauft, (Beispiel), wenn der italienische Markt verbraucht 50.000.000 Flaschen pro Jahr, nicht werfen Tonnen von 42.500 Caps. 

Warum innovative 

A - nicht brauchen einen Korkenzieher auf die Flasche zu öffnen 
B - kostet viel weniger als ein Kork, als die durchschnittlichen Kosten eines Silikonkappe. 
C - gekippten Flasche sammelt den Fuß (der Mittel-zur Neige Wein) in der Kappe, 
daher keine Notwendigkeit, den Wein, der in der Flasche war zu werfen. 
D - eines seiner orring 6 (Ringe) erlaubt das Siegel der Flasche ohne Kippen 
Verlust. Und - wenn Sie die Flasche öffnen, wird die traditionelle Geste wie eh und je. 
F - Sie können die Wiederverwendung noch mindestens 500 mal 
G - wenn Sie drucken Ihr Logo, Ihre Werbung wird von der Flasche zur Flasche zu erhöhen, weil 
geeignet für 99% aller Flaschen Wein und Champagner Glas jetzt weltweit produziert. 
H - Polyethylen Produkt wird nicht verunreinigen Lebensmittel mit Keimen oder Gerüche die Flasche Wein auf dem angewandt wurde. 
I - die Kappe ist universell, alle Rechte auf diese beiden Flaschen Wein oder Champagner auf diesen, wir kann die klassische Metallkäfig anzuwenden, um den Druck zu halten. 
L - Keine spezielle Abfüllanlage für kleine Produktion passt gut zu 
Seite muss für große Mengen der gleichen Deckelung und Sekt in der gleichen verwendet werden 
ingabbiettatrice, dass die Industrie nun verwendet, um die Classic Cap "Pilz put" 

(Führen Sie eine Suche im Internet oder im Büro Kompetenzen der Flaschen sind in verschiedenen Staaten produziert und wie viele Hektar sind für einzelne Weinberge verwendet) 

